	


	TONE BRITH NEVLAND
Årjäng
för välsmakande, varsamt odlade örter uppskattade såväl i slott som koja 

Att örterna är uppskattade på Kungliga Slottet i Stockholm kan man utgå från eftersom Tone Brith Nevland med de gröna fingrarna får leverera sina färska kryddor dit. Hur det är med kojorna vågar vi inte uttala oss om, men stjärnbeströdda krogar i Oslo, Bagatelle med tre stjärnor t ex, finns bland kunderna liksom en rad välkända restauranger i Stockholm. De värmländska kryddorna har inte heller saknats bland ingredienserna till Nobelmiddagen.

De färska kryddorna plockas och förpackas i det drygt 400 m2 stora växthuset i Årjäng nära norska gränsen. Som kanske framgår av namnet har Tone Brith med familj kommit till Värmland från Norge och där under senare år med stor skicklighet byggt upp sitt kryddföretag. Där odlas ett 30-tal olika örter som levereras färska till kunderna. Timjan och basilika är de stora örterna i sortimentet men efterfrågan på thaibasilika, ananas- och fruktsalvia, dansk körvel, vinterkyndel och kinesisk gräslök har i takt med vårt växande intresse för exotisk matlagning ökat stadigt så att också de i dag hör till bäst-säljarna. Leveranserna till Stockholm sker smidigt i kylda backar som skickas med ordinarie Säfflebuss från Årjäng. I Stockholm tas de sedan om hand av ett lokalt distributionsföretag, som ser till att de fräscha kryddorna kommer fram till kunderna utan vidare dröjsmål. Fast ungefär en gång i månaden kör Tone Brith och co själva och levererar till Stockholmkunderna. Det är viktigt för att få den nödvändiga direktkontakten med kunderna och rationell som man är så hämtar man samtidigt hem de tomma kyllådorna. Till Oslo och kunderna i Värmland, Närke och närområdet i övrigt har man också som regel att själv ta hand om leveranserna. Kvalitetsproduktion och närkontakt med kunderna är basen i den framgångsrika verksamheten!

Gunilla Krantz

Mer info: www.herbs.se
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